
Restaurant & Bar La Scala Paris
Réservations : 01 40 03 44 13

Déjeuner
du mardi au dimanche

de 12h à 15h

Entrée + Plat 19€ / Plat + Dessert 17€
Entrée + Plat + Dessert 22€

Entrées 7€
Salades et champignons mêlés

Velouté de lentilles, speck
Oeuf poché et saumon, mousseline de céleri

Ceviche de thon aux agrumes

Plats 15€
Dos de lieu jaune, légumes du moment

Jambonnette de canard, sauce au vin, linguine
Boeuf d’Aubrac en tartare ou aller-retour, frites maison, salade

Wok végétarien façon Thaï

Desserts 5€
Salade de fruits frais

Tartelette amandine à la poire
Crème brulée à la vanille Bourbon

Fromage du jour

Plat du jour 12€

Suggestions
Notre foie gras de canard, compotée de figues 12€

Salade Scala 15€
roquette, trévise, tomates cerises, olives, buffala, Parme, Parmesan

Noix de Saint-Jacques juste saisies, risotto crémeux 25€
Entrecôte « Bien Née », Béarnaise, frites maison, salade 25€

Dîner
du mardi au samedi
de 18h30 à 23h30

Entrée + Plat 25€ / Plat + Dessert 23€
Entrée + Plat + Dessert 32€

Entrées 11€
Salade Scala

6 huîtres creuses de Bretagne n°3
Gambas snackées, jeunes pousses de salade

Cassolette de champignons des bois à peine aillés
Notre foie gras de canard, compotée de prunes

Plats 20€
Coquilles Saint-Jacques juste saisies, risotto crémeux

Filet de daurade royale à la plancha, fenouil confit
Picatta de ris de veau, jus citronné, crêpes de maïs et aubergines

Entrecôte « Bien Née », Béarnaise, frites maison, salade
Wok végétarien façon Thaï

Desserts 7€
Paris-Brest

Poire enrubannée à la crème d’amande
Fondant au chocolat

Café ou Thé gourmand
Fromages du jour

Le dimanche 
de 12h à 15h

Menu carte 32€
Entrée + Plat + dessert

Sur le pouce
A partir de 15h

Nems de légumes 5€
Anchois marinés, olives 5€

Encornets et oignons frits 6€
Goujonnettes de poisson en beignet 8€

6 huîtres creuses de Bretagne 10€
Planche de charcuteries italiennes 9€

Assiette de fromages 9€
Flammekueche 9€
Salade Scala 15€

Douceurs et pâtisseries du jour 6€

A partager
Pot de foie gras de canard 80g  11€

Planche de charcuteries italiennes 16€ 
2/3 personnes

Planche mixte charcuteries et fromages 18€
2/3 personnes



Boissons fraîches
Coca-Cola, Coca Zéro, Coca Light 33cl 

Schweppes Tonic, Orangina 25cl

Perrier, Evian 33cl

Sirops à l’eau 25cl

Jus de fruits Granini 25cl

orange, pamplemousse, abricot, 

ananas, pomme, tomate, ACE

Orange ou Citron pressé 

Eaux minérales
Evian, San Pellegrino

Perrier fines bulles 75cl 

Chateldon 75cl

Boissons chaudes
Café Lavazza Prestige

Expresso, décaféiné

Expresso allongé

Double expresso

Café ou déca crème

Chocolat chaud à l’ancienne 

Café ou Chocolat viennois 

Cappuccino

Irish Coffee

Thés et infusions Whittington

Alcools & digestifs
Vodka, Gin, Tequila 4cl 

Jack Daniel’s, Four Roses, Ballantine’s 4cl

Knockando Season 12 ans 4cl

Whisky rare Grallet 4cl

Cardhu 12 ans 4cl

Vieux Rhum Zacapa 23 ans 4cl

Marc de Gewurztraminer 4cl

Framboise, Poire William 4cl

Mirabelle Vieille Réserve 20 ans Grallet 4cl

Calvados Château du Breuil 20 ans 4cl

Cognac Delamain X0 4cl 

Bas Armagnac J. Goudoulin 1974 4cl

Bières
Pression
Licorne Elsass blonde 

Abbaye Floreffe blonde 

Licorne Black brune 

Blanche de Bruxelles rosée

Picon Licorne

Panaché bière

Monaco

Bouteilles
Grundel’s sans alcool 

Amos

Apéritifs
Coupe de Champagne aoc Billecart-Salmon 15cl

Coupe de Champagne aoc Rosé Billecart-Salmon 15cl

Apérol Spritz 15cl

Américano maison 6cl

Ricard, Pastis, Suze 4cl

Porto rouge ou blanc 6cl

Campari, Martini rouge ou blanc 5cl

Kir au vin blanc 15cl

Kir Royal cassis, pêche, mûre 15cl

Cocktails 20cl

Mojito

rhum, citron vert, menthe fraîche, Perrier

Piña Colada

rhum, malibu, ananas, lait de coco

Caïpirinha

cachaça, citron vert, sucre

Long Island

vodka, gin, tequila, cointreau, coca-cola

Sex on the beach

vodka, pêche, orange, cranberry

Sans alcool
Virgin Mojito

citron vert, menthe fraîche, Perrier

Virgin Colada

ananas, lait de coco

Notre sélection de vins

Blancs
Sancerre
aop, J.M. Crochet, 2017
Alsace
Alsace
aop, Pinot blanc, Trimbach, 2016
Alsace 
aop, Muscat Réserve, Trimbach, 2016
Alsace 
aop, Gewurztraminer, Trapet, 2016
Alsace
aop, Riesling, Réserve Trimbach, 2015
Alsace 
aop, Gewurztraminer, Kessler Grand Cru VT, 2012
Bourgogne
Chablis
aop, Domaine de l’Enclos, 2016
Chablis 1er Cru
aop, Mont de Miieu, 2016
Meursault
aop, Grand Charrons, Domaine de Michelot, 2015
Puligny Montrachet
aop, Domaine de Michelot, 2016
Vallée du Rhône
Saint-Joseph
aop, Les Vessettes, Domaine Roche Paradis, 2017
Condrieu
aop, Veauvignière, Domaine Roche Paradis, 2017

Rosés
Provence
Côtes de Provence 
aop, La Commanderie de Peyrassol, 2017
Côtes de Provence 
aop, Les Terrasses, Domaine la Courtade, 2017
Côtes de Provence 
aop, Château Peyrassol, 2015
Côtes de Provence 
aop, Château Minuty

Champagnes
Billecart-Salmon Brut Réserve
Billecart-Salmon Extra Brut
Billecart-Salmon Brut Rosé
Billecart-Salmon Vintage 2007
Billecart-Salmon Cuvée Nicolas François 2006

Le Bar est ouvert du mardi au samedi de 15h à minuit et le dimanche de 15h à 18h30
Notre sélection de vins

Rouges
Beaujolais 
aop, La Galoche, Domaine Saint-Cyr, 2017
Sancerre 
aop, J.M. Crochet, 2017
Médoc 
aop, Château Gadet-Cuypers, 2014
Haut-Médoc 
aop, Moulin de la Lagune, 2nd vin du Ch. la Lagune, 2014
Savigny-Les-Beaune 1er Cru 
aop, Les Peuillets, Domaine Guiton, 2015
Bourgogne
Volnay 
aop, Vieilles Vignes, Domaine Delagrange, 2016 
Pommard 
aop, Les Vauriens Hauts, Domaine Delagrange, 2016
Aloxe-Corton 
aop, Domaine Jean Guiton, 2016 
Gevrey-Chambertin 
aop, Les Corvées, Domaine Tortochot, 2016  
Gevrey-Chambertin 1er Cru 
aop, Lavaux St-Jacques, Dom. Tortochot, 2016  
Nuits-Saint-Georges 
aop, Lavières, Domaine Rion et Fils, 2012  
Vosne-Romanée 1er Cru 
aop, Domaine Rion et Fils, 2014
Vallée du Rhône
Saint-Joseph 
aop, Nomade, Domaine Curtat, 2015 
Côte Rôtie 
aop, Madinière, Domaine Cuilleron, 2016  
Châteauneuf-du-Pape 
aop, Télégramme, Vignoble Brunier, 2015  
Châteauneuf-du-Pape 
aop, Domaine du Vieux Télégraphe, Brunier
Bordelais
Château Andron Blanquet 
Saint-Estèphe aop, 2015 
Lacoste Borie 
Pauillac aop, 2014  
Château Cos Labory 
Saint-Estèphe aop, Grand Cru Classé, 2012  
Château Haut Batailley
Pauillac aop, 5ème Grand Cru Classé, 2014  
Château Branaire Ducru 
Saint-Julien aop, Grand Cru Classé, 2015 
Château Grand Puy Lacoste 
Pauillac aop, 2ème Grand Cru Classé, 2011
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